VESLO

FAPAYI 3AKYCKH T rew

OBoueBe acopTi MNMonkKopH 3 KpeBeToK 150/40 590
AHTINacTi YopHOMOpPCHKI Migii B
4opu30, hyeT, NPOLLUYTO, KoBBaca ¢/K, ToMaTn YaCHUKOBOMY coyci

opuaC 7 270/45 520
SEIST, EAD (CORISREATA, FEEAAIAL E[ALENS, 3 TOMaTaMu B LWL 3 AOMALLHIX BEPLLUKIB Ta
Vet Sifel 6inoro BuHa
Kapnauo 3 nococs 100/105/30 Cup kamamGep 150/100 495
3 KaNepPCaMM Ta NPSIHM COYCOM CMaXkeHW 3 HPYKTOBMM COYCOM Ta Arogamm

TepTioxu

Kapnauo 3 s3uka 3 NiEKAPKOIO 3i CBUHAYOT rpyAMHKY, nofatoTecs 160/30/50 240

nig, XPiHOBO-MOrypTOBUM M .
0, XPIHOBO-NOTypPTO coyco 3i CMeTaHo

NaBalu-pon Ha rpvni

Mnato cupiB 200/40/65 3 CUPHOK HAUMHKOH, MOAAETHCS 3 IOMALLHBOK 120/50 260
AMKNKOIO

BpyckeTa 3 ococem e XpyMKi 6enbi-kapacmkm 220/40 315

BpyckeTa 3 pocT6ichoM XpyCTKi 6akna)kaHu 100/30 235

3 ropixoBUM COYyCOM

BpyckeTa 3 B’sAJieHnMun
TOMaTaMU Ta apTULLUOKaMM

FAPAYI OCHOBHI CTPABN r 1 rew

Ocenepeub 3 KPpOKeTaMm 120/110
Kypua Tabaka B aApoOMaTHUX
; TpaBax Twr./50 795
ConiHHA no-AOMalLUHbOMY 3 YAaCHMKOM Ta MYCKaTHWUM FOpiXoMm

TOMaTn Ta OI'ipKI/I, KBallleHa KarnycTta Ta

MAPYIROBSHIM SECHUIK CBUHsIUi pebpa B cTuni CeHT

Nyic 200/130 570

Eko-cano . .

3 YOPHMMM YaCHUKOBMMM MPIHKaMU i3 3e/1eHO0 90/70/70 B coeBO-iMGUPHOMY coyci BapGekio

LMbyneto, SOMALLHIM XPIHOM Ta Fip4yuMLeto A A
LLliuku Tenaui 3 rpu6aMM Ta 250 495

: 6yarypom

MNeuviHkoBe Pate 100/40/45 . .

3i CMOPOANHOBKM aPOMAaTOM Ha FPiHKax CnareTti ®pyTTi e Mape 330 650
TanbsiTene 4oTUpU cnMpu 300 485
Tanbarene 3 6iaMMu rpndamm 380 520
Macta Kap6oHapa 3 6€KOHOM 380 390

Canart 3 KpeBeTKaMu Ta aBoKago

3 MIKCOM canatiB, ToMaTaMu Yepi, FPiciHi, nope

MaHro Ta COycoM Banb3amik Eyprep 3 TYHUEeM 315 640

Canar i3 cnaboCo/IoHUM Byprep Knacu4Humn 3 SJ1I0BUUUHN 375 520

JloCcoCceM
3 KOMYEHVMYM aPTULLIOKaM

CVnn r | rpw
Canart 3 Kaukoto
3 KapaMesisoBaHOK rpyLuoo Ta arigH1MM
APECiHroM Yxa opecbKka 3 canaMypom 300/125 315

Jlerkun canart 3

KapamMmenisaoBaHMM CUPOM 6p|

3 BUHHOIO rpyLLEto, ToMaTaMK Yepi, HaCiHHAM
rap06ys3a, MiKCOM canaTiB Ta KeaApPOBUMN o
ropixamm BopLy «DnoTcbkuin» 350/40/75 295
3 KONYeHMU pebpamm Ta NaMmnyLIKamMmmn

TpaauuiiHa consiHka 300/60 315
3 XUTHIMU FPIHKaMN Ta CMeTaHOoKo

KnacuuHuu Llesap :

3 rpUNbOBaHNM KYPSUMM hifle, ToMaTaMu Yepi, tOwwka 3 Ginnmu I'pMGaMM Ta 300 250
XPYMKUM 6EKOHOM Ta apOMaTHUMU KPYTOHaMU raaywkKamm

3 NapMe3aHoM

BynibMOH 3 Kypua
Canart Horiatiki 3 NepeneMHUMU SLISIMU Ta AOMALLHBOIO 300/50 205
3 TOMaTIB Ta CBIXXWX OripKiB, MiKCy canaris, JIOKLUMHOO

60Mrapcbkoro nepLo, cnupy deTta nig oJIMBOBO- .
6anb3aMiuHUM APeCiHroM OKpoLLKa Ha KBaci 300 250




MAHI AJ1 MEHIO

CTenk 3 HoOpBE3bKOrro

nococg 160/80/50
Mif CUPHUM COYCOM

Odopapo Bia 6peHAa-
Luecba 1wrT. /125
B APOMAaTHIM CKOPUHLL Ha rpuni

Puoba 3 KuiBcbkoro
Mop4d, 3aneyeHa B 100/30
3anawHuMx TpaBsax

Kape arHatum
3 M'ATHM COYCOM

150/50/85

KpeBeTKa TUrpoBsa

Ha rpuni 130/50/30
3 MAHIOBUM YaTHI

3anawHum CTenk

- 250/100/45
31 CBUHVHHA
Cteunk PiGban 100/50
Ctenk ToMarask 100/50
LLlawnuk 3i CBUHAYOro
ou'IMﬁKy 200/50/140
3 MaApMHOBAHOO LMBYeto, Yepi
Ta MIKCOM canarTiB
Lawnuk 3 KYpPAa4oro

250/50/95

CTerHa

Jlrona-ke6ab 3

ANOBUYUNHU 100/200
3 KaPTOMISIHUM Mtope

OBoOUi rpuUNbOBaHi 250

890

895

365

795

685

695

635

520

575

420

375

375

KaHTpi

ronbun neyepuLi, 6eKoH,
KOBOACKW ErepchbKi, cup
MoLapena, Mac/IiMHKW, COyC
UepPBOHUM

MopeBenb

aHaHac, kypsde cine, nomigopw,
CUp MoLapena, CoyC YepBOHUM
dpomaxk

BEPLLKK, CUP Yedep, cup
nop 6110, cnp NapMesaH, cup
Mouapena

Yopiso

Kanepcu, NoMigopwu Yepi, cnp

MoLiapena, 4opiso, coyc
YEePBOHUM, 3e/1eHb

Batat ®pi 100

KapTtonnsHi
KPOKeTU

Kaptonnsa ¢dpi 170/50
3 KeT4yyrnom

10/40

KapTonns

No-CeNAHCbKU 170/50
3 YaCHUKOM

KapTonnsiHe niope
3 MacCJiOM Ta BepLuKaMn

DpyKTOBE acopTi 500

LLlokonagHun
coHpaH

TopT HanoneoH 130
TopT MepoBun
Cnapra

Umskeiik Hblo-Mopk 130/20/60

Copbert
3 MaHro abo JIMMOHy 3 150/40
GiCKBITOM Ta M’'ATOO

100/50

130/20/60

KoLumk goMalLLHix
6yJIoHOK

XNiGHUN KOLLIUK

Coyc bap6ekio

Coyc TapTtap

JoMaluHAa ApKnKa

CMeTaHa




	MENU
	ХОЛОДНІ ЗАКУСКИ
	Овочеве асорті
	350
	320
	Антіпасті чоризо, фует, прошуто, ковбаса с/к, томати в’ялені, сир копчений, маслини, артишок, томати чері
	250

	560
	Карпачо з лосося з каперсами та пряним соусом
	100/105/30

	595
	Карпачо з язика під хріново-йогуртовим соусом
	175

	390
	Плато сирів
	200/40/65

	560
	Брускета з лососем 
	175

	375
	Брускета з ростбіфом 
	190

	335
	Брускета з в’яленими томатами  та артишоками
	150

	245
	Оселедець з крокетами
	120/110

	325
	Соління по-домашньому томати та огірки, квашена капуста та маринований часник
	370

	265
	Еко-сало з чорними часниковими грінками із зеленою цибулею, домашнім хріном та гірчицею
	90/70/70

	260
	Печінкове Pate  зі смородиновим ароматом на грінках
	100/40/45

	265


	САЛАТИ
	Салат з креветками та авокадо з міксом салатів, томатами чері, грісіні, пюре манго та соусом бальзамік
	260
	595
	Салат із слабосолоним  лососем з копченими артишоками
	250

	595
	Салат з качкою з карамелізованою грушою та ягідним дресінгом
	260

	475
	Легкий салат з карамелізованим сиром брі з винною грушею, томатами чері, насінням гарбуза, міксом салатів та кедровими горіхами
	255

	450
	Класичний Цезар з грильованим курячим філе, томатами чері, хрумким беконом та ароматними крутонами з пармезаном
	270

	390
	Салат Horiatiki з томатів та свіжих огірків, міксу салатів, болгарського перцю, сиру фета під оливово-бальзамічним дресінгом
	260

	320

	ГАРЯЧІ ЗАКУСКИ
	Попкорн з креветок
	150/40

	590
	Чорноморські мідії в часниковому соусі з томатами в юшці з домашніх вершків та білого вина
	270/45

	520
	Сир камамбер смажений з фруктовим соусом та ягодами
	150/100

	495
	Тертюхи з піджаркою зі свинячої грудинки, подаються  зі сметаною
	160/30/50

	240
	Лаваш-рол на грилі з сирною начинкою, подається з домашньою аджикою
	120/50

	260
	Хрумкі бейбі-карасики
	220/40

	315
	Хрусткі баклажани з горіховим соусом
	100/30

	235

	ГАРЯЧІ ОСНОВНІ СТРАВИ
	Курча табака в ароматних травах з часником та мускатним горіхом
	1 шт. /50

	795
	Свинячі ребра в стилі Сент Луіс в соєво-імбирному соусі Барбекю
	200/130

	570
	Щічки телячі з грибами та булгуром
	250

	495
	Спагетті Фрутті де Маре
	330

	650
	Тальятеле чотири сири
	300

	485
	Тальятеле з білими грибами
	380

	520
	Паста Карбонара з беконом
	380

	390
	Бургер з тунцем
	315

	640
	Бургер класичний з яловичини
	375

	520

	СУПИ
	Уха одеська з саламуром
	300/125

	315
	Традиційна солянка з житніми грінками та сметаною
	300/60

	315
	Борщ «Флотський» з копченими ребрами та пампушками
	350/40/75

	295
	Юшка з білими грибами та галушками
	300

	250
	Бульйон з курча з перепелиними яйцями та домашньою локшиною
	300/50

	205
	Окрошка на квасі
	300

	250


	МАНГАЛ МЕНЮ
	Стейк з норвезького лосося під сирним соусом
	890
	Дорадо від бренд-шефа в ароматній скоринці на грилі

	895

	Риба з Київського моря, запечена в запашних травах
	365
	Каре ягняти з м’ятним соусом

	795
	Креветка тигрова на грилі з манговим чатні

	685

	Запашний стейк зі свинини
	695

	Стейк Рібай
	635

	Стейк Томагавк
	520
	Шашлик зі свинячого ошийку з маринованою цибулею, чері      та міксом салатів

	575

	Шашлик з курячого стегна
	420
	Люля-кебаб з яловичини з картопляним пюре

	375

	Овочі грильовані
	375
	ПІЦА
	500
	520
	590
	650

	ГАРНІРИ
	Батат Фрі
	285
	Картопляні крокети
	185
	Картопля фрі з кетчупом
	190
	Картопля по-селянськи з часником
	190
	Картопляне пюре з маслом та вершками
	145

	ДЕСЕРТИ
	Фруктове асорті
	455
	Шоколадний фондан
	235
	Торт Наполеон
	190
	Торт медовий Спарта
	240
	Чизкейк Нью-Йорк
	245
	195

	ДОДАТКОВО
	Кошик домашніх булочок
	100
	Хлібний кошик
	Соус Барбекю
	Соус Тартар
	Домашня Аджика
	Сметана




